
Recette Betty Bossi 
Journal Betty Bossi N° 02/2007
© Betty Bossi Editions SA
www.bettybossi.ch

Saint-Valentin
Elégance de la rose: coupez de la mousse de
fleuriste en cubes de 4cm, faites-les trem-
per dans de l’eau et enveloppez dans une
feuille d’alu. Recoupez la tige d’une belle
rose à env. 1¿cm, effilez la pointe et plantez-
la dans la mousse. Posez les cubes sur des
carrés de papier japonais d’env. 28cm, enve-
loppez et nouez un ruban de satin sous la
fleur. Ecrivez un nom ou un message sur du
papier calque, fixez les «étiquettes». La rose
reste fraîche pendant 4 à 5 jours.


